
Cuvée MILLÉSIME 
brut

L A    M I L L É S I M E  

ACCORD PARFAIT 

de l’ENTRÉE au DESSERT… mais aussi
avec tous mets cuisinés au miel 

Générosité est le juste mot pour caractériser cette cuvée 
aboutie à son maximum d’expression. 
Une générosité à l’équilibre parfait où le vieillissement et le 
dosage se complètent pour offrir un vin puissant et riches 
d’arômes.

Très aboutie, c’est une cuvée parfaite pour « passer à table » ! 
Elle se découvre et se révèle tout au long du repas… 

SERVICE

7°C-8°C   

CÉPAGES   90%, Pinot Meunier, 10%, Pinot Noir

CULTURE   

CONTENANT   bouteille 750ml 

DOSAGE - ALCOOL   7g/l  - 12%vol 
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C u v é e  M I L L É S I M E  b r u t

C h a m p a g n e  S E N D R O N - D E S T O U C H E S  -  1 0  r u e  d e  l a  B l â t r e r i e  -  5 1 2 1 0  L e  B r e u i l  -   F r a n c e
c h a m p a g n e s e n d r o n d e s t o u c h e s @ g m a i l . c o m  /  w w w . c h a m p a g n e - s e n d r o n - d e s t o u c h e s . f r  

VIEILLISSEMENT 5 ans en cave

Haute Valeur Environnementale (HVE)
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